
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Gemüsesuppe Gemüsesuppe
Grilliertes Pargiot an Rosmarin-Zitronen-café de Paris Geschmorter Sellerie mit ShiiTake-Pilzen 

serviert mit Bratkartoffeln und Gemüse serviert mit Getreiderisotto
Vanillecreme Vanillecreme

Suppe Suppe
Gnocchi an Tomatenpesto Süsse und Salzige Wähe

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Kartoffel-Lauchcremesuppe Kartoffel-Lauchcremesuppe
Tagliatelle al Salmone Planted Casimir

an Dill-Rahmsauce mit Limone serviert mit Reis und Früchtespiess
Pinaz Torte Pinaz Torte

Suppe Suppe
Französisches Käseomelette mit Ofentomate Zwetschgenjalousie mit Vanillesauce

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Zucchettisuppe Zucchettisuppe
Rindsgeschnetzeltes "provençe" Sabbich-Bowl mit Auberginen, gekochtem Ei, Gurken, Tomaten
serviert mit Gerste und Gemüse Bulgur, Humus und Salat

Piña Colada Piña Colada

Suppe Suppe
Lasagne al forno mit Sojabolonaise Russische Eier mit Salatgarnitur

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe
Hackbraten an Pilzsauce Lauchquiche 

serviert mit Kartoffelstock und Gemüse serviert mit buntem Salatteller
Beerenkuchen Beerenkuchen

Suppe Suppe
Belegte Brötchen mit Spargeln Griessbrei mit Zimtzucker und Fruchtkompott

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
 

Erbsen-Minze Suppe Erbsen-Minze Suppe
Penne Carbonara Latkes 

mit geräuchertem Tofu, Grana Padano und Ei mit Apfelmus und Kräuterquark
Früchtekorb Früchtekorb

Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe
Mahi Mahi Filet im Bananenblatt Gemüseteller

 auf Gemüsebeet, serviert mit Wildreis mit Spiegelei
Cheese Cake Cheese Cake

Suppe Suppe
Wienerli mit Kartoffelsalat Bunter Salatteller mit Ei

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Geflügelblankett  serviert mit Spinatspätzli und Mischgemüse

Eierhäckerli und gefilte Fisch
Tscholent

Fruchtsalat
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Dessert Surprise
serviert mit Duchesse-Kartoffeln und Gemüse

Boeuf Bourguignon
Shabbessuppe
Gehackte Leber
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Birchermüesli und Käseplatte
Kaffee, Tee

Fleischherkunft: FR, Geflügel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über die Fischherkunft und Fangmethode
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage



 Woche 46           09.11. bis 15.11.2026

Menuplan

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr


