
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Steinpilzbouillon Steinpilzbouillon 
G'Hackets mit Hörnli Paella Valenciana
serviert mit Apfelmus Spanisches Reisgericht mit Gemüse

Zwetschgencreme mit Zimt Zwetschgencreme mit Zimt

Suppe Suppe
Rührei mit Kräutern Apfelstrudel mit Vanillesauce

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe
Saiblingsfilet Zuger Art Spinat Canelloni

serviert mit Salzkartoffeln  und Gemüse auf Tomatenspiegel
Torta di pane Torta di pane

Suppe Suppe
Bunter Salat-Teller mit Ei Süsse Crêpes mit Konfitüre und Apfelmus

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Kartoffel-Lauchsuppe Kartoffel-Lauchsuppe
Piccata milanese di Pollo Onsenei 

serviert mit Safranrisotto und Gemüse serviert mit Kartoffelstock und Spinat
Schwarzes Sesamglacé Schwarzes Sesamglacé

Suppe Suppe
Gnocchi à la Parisienne Birchermüsli ausgarniert

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Sweet Corn-Suppe Sweet Corn-Suppe
Hamburger an BBQ-Sauce Vegetarische Schnitzel mit Cocktailsauce

serviert mit Pommes frites und Coleslaw Salat serviert auf Fitness-Teller
Dattel-Brownie Dattel-Brownie

Suppe Suppe
Kalter Fischteller mit Merrettichschaum Belegte Brötchen

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Gemüsesuppe Gemüsesuppe
Penne al tonno Latkes 

mit Grana Padano mit Schnittlauchquark und Apfelmus
Früchtekorb Früchtekorb

Tomatensuppe Tomatensuppe
Gebackenes Baramundifilet Pilzragout im Blätterteigpastetli

serviert mit Kartoffeln-Gemüse Portpourri serviert mit bunter Gemüsegarnitur
Panna Cotta mit Fruchtcoulis Panna Cotta mit Fruchtcoulis

Suppe Suppe
Pouletsalat Bombay Shakshukka auf Toast

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
Fleischherkunft: FR, Geflügel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über die Fischherkunft und Fangmethode
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage

So
nn

ta
g,

 0
8.

11
.2

6

Fl
ei

sc
hi

g

D
ie

ns
ta

g,
 0

3.
11

.2
6

M
itt

ag
M

ilc
hi

g
A

be
nd

M
ilc

hi
g

M
ilc

hi
g

M
on

ta
g,

 0
2.

11
.2

6

M
itt

ag
A

be
nd

Tee, Kaffee
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Avocado-Tomatensalat, Käseplatte
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Dessert surprise
serviert mit Zartweizen und Gemüse

Entenbrust an Orangensauce
Shabbessuppe
Fisch Ceviche

Bouillon

Orangensalat
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Rindsragout serviert mit Spätzli und Gemüse

Gefilte Fisch an Preiselbeergelee



Woche 45           02.11. bis 08.11.2026

Menuplan

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr




