. Menil | Menii I (Vegetarisch)

Montag, 14.09.26

Abend
Milchig

Dienstag, 15.09.26

Abend
Milchig

Mittwoch, 16.09.26

Abend

Donnerstag, 17.09.26

Abend

Freitag, 18.09.26

Abend
Fleischig

Samstag, 19.09.26

Abend

Sonntag, 20.09.26

Abend
Fleischig

Mittag
Fleischig

Mittag
Milchig

Mittag
Fleischig

Mittag

Fleischig

Mittag
Milchig

Mittag
Fleischig

Mittag
Fleischig

Milchig

Milchig

Milchig

Gemiisesuppe

Gemiisesuppe

Penne Bolonaise Onsenei an Triffelcreme
mit gerdstetesn Cashew-Kernen serviert mit Kartoffelstock und Spinat
Erdbeercreme Erdbeercreme
Suppe Suppe
Maisschnitte mit Tomaten und Kase Kaiserschmarrn mit Kompott
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Tomatensuppe mit Rahm

Tomatensuppe mit Rahm

Fisch and Chips (Panierte Fischfilets) Grillierter Krauterseitling
serviert mit Pommes und Erbsencreme serviert auf Safran-Risottto
Schokoladenglacé Schokoladenglacé
Suppe Suppe
Rihrei mit Tofu Wassermelonensalat mit Feta und Minze
Tee, Kaffee Tee, Kaffee
Zucchettisuppe Zucchettisuppe
Grilliertes Pargiot an Rosmarin-Zitronen-café de Paris Sabich

serviert mit Getreiderisotto und Gemiise
Fritierte Apfelringe an Vanillesauce

Auberginen, gekochtes Ei, Gurken und Tomaten
Fritierte Apfelringe an Vanillesauce

Suppe
Lasagne al forno mit Sojabolonaise
Tee, Kaffee

Selleriecremesuppe

Suppe
Salatteller mit Frischkdsemousse
Tee, Kaffee

Selleriecremesuppe

Rindsgeschnetzeltes an Parpikasauce Lauchquiche
serviert mit Zartweizen und Gemuse serviert mit buntem Salatteller
Mangosorbet Mangosorbet
Suppe Suppe
Latkes mit Apfelmus und Krauterquark Griessbrei mit Zimtzucker und Fruchtkompott
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Erbsen-Minze Suppe
Pilzragout im Blatterteigpastetli

serviert mit buntem Gemiise
Friichtekorb

Erbsen-Minze Suppe
Franzosisches Kaseomelette

mit Salatgarnitur
Frichtekorb

Gehackte Leber
Shabbessuppe
Boeuf Bourguignon
serviert mit Kartoffelgratin und GemUse
Dessert Surprise

Eierhackerli und gefilte Fisch
Bouillon
Gefllgelblankett serviert mit Spinatspatzli und Mischgemiise
Fruchtsalat

Birchermuesli und Késeplatte
Kaffee, Tee

Gerauchertes Forellenfilet mit Chrein
Peterlischaumsuppe
Entercote serviert mit Kanarischen Kartoffeln und Gemise
Frichtekorb

Suppe
Pouletgeschnetzeltes Casimir mit Reis
Honigkuchen
Fleischherkunft: FR, Geflligel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne tber die Fischherkunft und Fangmethode
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage



Woche38  14.09. bis 20.09.2026
RESTAURANT RIMON

Wil

Friihstick: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr







