
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Suppe Suppe

Pizza Margherita Griessbrei mit Zimtzucker und Kompott
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Gemüsesuppe Gemüsesuppe

Fischfilet Bordolaise auf Kräuterspiegel Wild-Vegiteller

serviert mit Reis und Gemüse Pilzragout mit Rotkraut, Preiselbeerapfel und Spätzli

Pêche Melba Pêche Melba

Suppe Suppe
Israeliteller mit Falafel, Humus, Israelisalat und Pita Belegte Brötchen mit Ei und Spargel

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Kohlrabisuppe Kohlrabisuppe

Rindshacktätschli an Senfsauce "Robert" Gefüllte Peperoni an Tomatencreme

serviert mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse serviert mit Bulgur-Pilaw 
Früchtekuchen Früchtekuchen

Suppe Suppe
Pasta Napoli Birchermüesli garniert

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Orientalische Kichererbsensuppe Orientalische Kichererbsensuppe
Turkey Shawarma Frühlingsrollen

serviert mit Mujaddara und Gemüse serviert auf buntem Salatteller

Marronicreme Marronicreme

 

Suppe Suppe
Salat Niçoise Rührei mit Kräutern

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
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Gebeizter Lachs mit Spinatsalat an Olivenöl-Limetten-Dressing, Tomatenbouillon mit Basilikum
Rindsbraten an Rosmarinjus serviert mit Kartoffel-Kiegel und Gemüse

Apfel-Honig Muffin

Fleischherkunft: FR, Geflügel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über die Fischherkunft und Fangmethode

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage

Asiatische Kürbissuppe mit Kokosmilch
Cholishkes

Mit Reis und Hackfleisch gefüllter Weisskabis an süss-saurer Tomatensauce

Pavlova mit orientalischen Früchten

Pouletschnitzel Wiener Art
serviert mit Pommes und Gemüse

Zucchettisuppe

Zitronensorbet "Le Colonel"

Bouillon, Gefilte Fisch 
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Dessert surprise
serviert mit  Polenta und Gemüse

Entrecôte double an Olivenöl-Hollandaise 
Shabbessuppe

Blattsalatvariation mit sautierten Champignons an Granatapfel-Soja-Dressing

Geflügelblankett 

Fruchtsalat

serviert mit Baked Potatoe und Gemüse

Smokey Brisket an BBQ Sauce

Fischterrine an Sauce Cumberland, Bouillon mit Kreplach

Schwarzwälderträumli

serviert mit Spinatspätzli und Gemüse

Lasagne al forno mit Sojabolognese auf Tomatenspiegel
Tee, Kaffee

Suppe



 Woche 40           28.09. bis 04.10.2026

Menuplan

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr




