
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Tomatensuppe Tomatensuppe
Pouletbrust an Chimmichurri Pasta all' arabiatta

serviert mit Kartoffel-Kroketten und Gemüse serviert mit Cashew Nüsse
Bananencreme mit Schokolade Bananencreme mit Schokolade

Suppe Suppe

Rührei mit Käse Bunter Salat-Teller mit Ei
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe

Gebratener Wolfsbarsch an Limonensauce Spinat Canelloni

serviert mit Polenta Bramata und Gemüse auf Tomatenspiegel

Schwarzwäldertorte Schwarzwäldertorte

Suppe Suppe
Pizza Margherita Milchreis mit Zimt-Zucker serviert mit Kompott

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Kartoffel-Lauchsuppe Kartoffel-Lauchsuppe

G'Hackets mit Hörnli Kartoffel-Gratin

serviert mit Apfelmus serviert mit buntem Gemüse
Piña Colada Piña Colada

Suppe Suppe
Süsse und Salzige Wähen Birchermüsli ausgarniert

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Kichererbsensuppe Kichererbsensuppe
Piccata milanese di Pollo Vegetarische Schnitzel mit Cocktailsauce

serviert mit Safranrisotto und Gemüse serviert auf Fittness-Teller

Herbstliche Pavlova Herbstliche Pavlova

Suppe Suppe
Kalter Fischteller mit Merrettichschaum Antipastiteller

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
 

Gemüsesuppe Gemüsesuppe

Penne al tonno Latkes 

mit Grana Padano mit Schnittlauchquark und Apfelmus
Früchtekorb Früchtekorb

Suppe Suppe
Hackfleisch-Pie serviert mit Salat Gersten Suppe mit Vegi-Wienerli

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Ragout «Picadillo» serviert mit grünem Reis und Peperoni-Gemüse

Bunte Tomatenvariation mit Balsamicoglacé garniert mit mit Micro-Greensalat an Honig-Senf-Dressing
Sweet Carotline Suppe 

Entenbrust an Orangen Hollandaise serviert auf Süsskartoffelpüree und Zimmes

Apfel Tarte Tatin mit Vanilleglacé
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Gefilte Fisch an Preiselbeergelee mit Feigen garniert

Honigkuchen 5787
serviert mit Kartoffelrose und glasierten Vanille-Karotten

Lammrücken «Sweet n Smokey»
Heilbutt Filet in der Fenchel-Essenz

Duett von Aubergine und Kingfisch mit Aromen von Honig und Granatapfel

Bouillon mit Trüffel-Chlössli

Zitrusfrucht Salat
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Tuna-Tatar mit Avocado und Limette, Steinpilzessenz 
Rindsbraten mit Rosmarin-Honig lackiert serviert mit Gnocchi Romaine und Honig- Hokkaido-Kürbis

Honig-Dattelglacé mit  Granny Smith Apfel 

Fleischherkunft: FR, Geflügel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über die Fischherkunft und Fangmethode

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage



 Woche 37           07.09. bis 13.09.2026

Menuplan

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr




