. Menil | Menii I (Vegetarisch)

Montag, 17.08.26

Abend
Milchig

Dienstag, 18.08.26

Abend
Milchig

Mittwoch, 19.08.26

Abend

Donnerstag, 20.08.26

Abend

Freitag, 21.08.26

Abend
Fleischig

Samstag, 22.08.26

Abend

Sonntag, 23.08.26

Abend
Fleischig

Mittag
Fleischig

Mittag
Milchig

Mittag
Fleischig

Mittag

Fleischig

Mittag
Milchig

Mittag
Fleischig

Mittag
Milchig

Milchig

Milchig

Milchig

Pilzessenz mit Croutons

Pilzessenz mit Croutons

Orientalischer Hackfleischspiess mit Zwiebeln und Peperoni Frahlinsrollen an sweet 'n sour Sauce
serviert mit Bulgur und Gemdise auf buntem Salatteller
Limonencreme Limonencreme
Suppe Suppe
Kaseteller Garniert Kaiserschmarrn mit Kompott
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Peterlischaumsuppe

Peterlischaumsuppe

Gebackener Lachs mit Zitronen-Krauterkruste Hausgemachte Pilz-Ravioli
serviert auf mediterraner Gemise-Fregola Sarda auf Lauchgemiise
Bananensplit Bananensplit
Suppe Suppe
Pilzrisotto Zwetschgenialousie
Tee, Kaffee Tee, Kaffee
Tom Kah Gai Tom Kah Gai
Tagliatelle Stromboli mit Pouletgeschnetzeltem, Geschmorter Sellerie an Pilzjus
Gemiise an Tomaten-Cremesauce serviert mit Kartoffelcreme und Gemiise
Streuselkuchen Streuselkuchen
Suppe Suppe
Kalter Fischteller mit Chrain Griessbrei mit Zimtzucker und Fruchtkompott
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Karotten-Ingwersuppe
Heisser Fleischkase
serviert mit Rosmarinkartoffeln und Gemiise

Hausgemachtes Sorbet

Karotten-Ingwersuppe
Gochuang-Gemise
serviert auf Kimchi-Soba-Nudeln

Hausgemachtes Sorbet

Suppe
Soja Ghackets und Hornli
Tee, Kaffee

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Suppe
Siisse Crépes mit Konfitlire
Tee, Kaffee

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Gnocchi an Spinatrahmsauce Salzige Wahe
mit Grana Padano mit Salatgarnitur
Friichtekorb Friichtekorb
Duett von Humus und Tuna
Shabbessuppe
Tagliata vom Entrecdte an Ruccolacreme
serviert mit Triffelrisotto und konfierten Tomaten
Dessert surprise
Bouillon, Gefilte Fisch
Rindssiedfleisch an Salsa Verde
serviert mit Kiegel und marktfrischem Gemise
Fruchtsalat
Birchermesli garniert
Kaffee, Tee
Gemiisecremesuppe Gemisecremesuppe
Paniertes Fischfilet mit Tartarsauce Latkes mit

serviert mit Rosmarinkartoffeln und marktfrischem Gemiise
Hausgemachtes Glacé

Apfelmus und Schnittlauchdip
Hausgemachtes Glacé

Suppe
Wurstsalat garniert
Tee, Kaffee

Suppe
Penne an Tomaten-Olivensauce
Tee, Kaffee

Fleischherkunft: FR, Geflugel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne iber die Fischherkunft und Fangmethode
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage



Woche 34 17.08. bis 23.08.2026
RESTAURANT RIMON

Wil

Friihsttick: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr







