
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Bouillion mit Kräutern Bouillion mit Kräutern
Hamburger an Pfeffersauce Gefüllte Tomate

serviert mit Getreiderisotto und Gemüse serviert mit Couscous
Vanillecreme Vanillecreme

Suppe Suppe
Pasta Primavera an Tomaten-Gemüsesauce Apfel im Schlafrock mit Vanillesauce

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Randensuppe Randensuppe
Baramundifilet auf Gemüsebeet Auberginen-Tahini Pasta

im Bananenblatt pochiert, serviert mit Wildreis mit Gremolata
Eiskaffee Eiskaffee

Suppe Suppe
Rösti mit Spiegelei und Rahm-Spinat Salatteller mit Ei

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Gemüsesuppe Gemüsesuppe
Poulet Geschnetzeltes Madras Frühlingsrollen an Sweet 'n sour Sauce 

Bulgur und Gemüse serviert mit Basmatireis
Rhabarberschnitte Rhabarberschnitte

Suppe Suppe
Milchreis mit Zimt-Zucker dazu Früchtekompot Grillierte Wassermelone mit Fetakäse dazu Maissalat

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Suppe Suppe
Gebeitzer Lachs auf Blattsalat serviert mit Toast Rührei mit Kräutern

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
 

Minestrone estiva Minestrone estiva
Fregola Sarda mit Pilzen Latkes

serviert mit grilliertem Gemüse serviert mit Kräuterdip und Apfelmus
Früchtekorb Früchtekorb

Peterlischaumsuppe Peterlischaumsuppe
Dorschfilet "Parisienne" Teigwarenauflauf

serviert auf Erbsen-Minze-Püree mit Butterreis mit Gemüse und Champignons
Schoggi-Glacé Schoggi-Glacé

Salat Suppe
Ungarische Gulaschsuppe Anti-Pasti-Teller garniert

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Französiche Zwibelsuppe
Bœuf Bourguignon

Pilaw-Reis und Ratatouille-Gemüse
Creme Brulée

serviert mit Zart-Weizen und Gemüsegarnitur
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Bouillon, Gefilte Fisch 

Dessert surprise
serviert mit Petersilien-Kartoffelstock und Gemüse 

Rinds Lattstück an Rosmarinjus
Shabbessuppe
Mezze-Teller

Balsamico-Rinds-Ragout

Zitrusfruchtsalat
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Israeli-Teller mit Hummus, Baba Ganusch, Israeli Salat und Pita, Käseplatte
Kaffee, Tee

Fleischherkunft: FR, Geflügel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über die Fischherkunft und Fangmethode
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage



 Woche 35           24.08. bis 30.08.2026

Menuplan

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr


