
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Selleriesuppe mit Kräuteröl Selleriesuppe mit Kräuteröl
Pouletgeschnetzeltes Yucatan Lauchquiche 
serviert mit Reis und Gemüse mit Salatgarnitur

Vanillecreme mit Früchten Vanillecreme mit Früchten

Suppe Suppe

Rührei mit Käse und Schnittlauch Fruchtwähe mit Rahm
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe

Roastbeefteller Onsen-Ei auf Spinat 

serviert mit Tartarsauce und Salatgarnitur serviert mit Kartoffelpüree

Cake Auswahl Cake Auswahl

Suppe Suppe

Gemüserisotto mit Mascarpone Kirschen-Brotauflauf
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Zuppa mille fanti Zuppa mille fanti

Rotbarschfilet an Kräutersauce Vegetarisches sweet 'n sour

serviert mit Polenta und Gemüse serviert mit Basmatireis
Coupe Dänemark Coupe Dänemark

Suppe Suppe
Thonsalat Niçoise Fotzelschnitte mit Zimt-Zucker und Zwetschgenmus

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Gemüsesuppe Gemüsesuppe
Lasagne al forno Grillierter Porto Bello an Kräuterquark

auf Tomatenspiegel serviert mit Baked Potato und Gemüse

Schokoladenmousse Schokoladenmousse

Suppe Suppe
Melonensalat mit Feta Blätterteigjalousie mit Vanillesauce

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
 

Kartoffel-Weissweinsuppe Kartoffel-Weissweinsuppe

Spaghetti Carbonara Gefüllter Artischockenboden

mit geräuchertem Tofu, Ei und Grana auf Getreiderisotto
Früchtekorb Früchtekorb

Karotten-Orangensuppe Karotten-Orangensuppe
St. Pierrefilet Zucchetti-Piccata

auf mediterranem Safranrisotto und Gemüse serviert mit Pasta Napoli und Gemüse

Cheesecake Cheesecake

Suppe Suppe
Pizza Margherita Salatteller garniert

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Fleischherkunft: FR, Geflügel: UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über die Fischherkunft und Fangmethode

Thonmus,  Eierhäckerli und Kräuterquark - Käseplatte
Tee, Kaffee

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage
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Dessert surprise
serviert mit Spätzli und Gemüse
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff

Shabbessuppe
Mezze Teller

Rindsbraten an Balsamicojus
Rosmarinkartoffeln und marktfrisches Gemüse

Fruchtsalat



 Woche 29           13.07. bis 19.07.2026

Menuplan

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr




