
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Ajoblanco Ajoblanco
Poulet-Satay-Spiess an Erdnusssauce Pilzragout

serviert mit Basmatireis und Wok-Gemüse serviert mit Serviettenknödel und Gemüse
Mangosorbet Mangosorbet

Suppe Suppe

Älplermagronen mit Röstzwiebeln Salatteller mit Ei

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Kalte Zucchettisuppe mit Limetten und Basiikum Kalte Zucchettisuppe mit Limetten und Basiikum

Eglifilets an Beurre Blanc Pizza da Chef

serviert mit Schlosskartoffeln und buntem Gemüse

Variation von Erdbeer und Mascarpone Variation von Erdbeer und Mascarpone

Suppe Suppe

Hummus und Israeli-Salat serviert mit Pita Dampfnudeln mit Vanillesauce

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Suppe Suppe
Antipasti-Teller garniert Kokos-Milchreis mit Zimtzucker und Fruchtkompott

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Bouillon mit Flädli Bouillon mit Flädli
Tagliatelle Stromboli mit Rindsgeschnetzeltem Vegetarische Paella

Peperoni und Kräutern an Tomatencremesauce mit Gemüse 

Eiscafé Eiscafé

Suppe Suppe
Maisschnitte mit Pilzen und Tomaten Süsse und salzige Wähen

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
 

Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

Penne al Tonno Panierte Champignons an Kräutermayo

serviert mit Grana Padano serviert auf Salatteller
Früchtekorb Früchtekorb

Karotten-Ingwersuppe Karotten-Ingwersuppe
Gebratenes Lachsfilet an Zitronenbutter Chefsalat mit creme fraîche

serviert mit neuen Bratkartoffeln und Gemüse Bratkartoffeln, Champignons und Croutons 

Hausgemachtes Glacé Hausgemachtes Glacé

Suppe Suppe
Wurstsalat garniert Grillierte Zucchetti auf lauwarmen Gemüsecouscous

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
Fleischherkunft: FR, Geflügel: UK,FR unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über die Fischherkunft und Fangmethode
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Bouillon, gefillte Fisch 
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Dessert Surprise
serviert mit Nudeln und buntem Gemüse

Kalbs-Geschnetzeltes Zürcher Art 
Shabbessuppe

Randenvariation

Geflügel Frikasse
serviert mit Spinat-Spätzli und marktfrischem Gemüse

Fruchtsalat mit Kirsch
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Gefüllte Crêpes mit Lachs und Rucola, Käseplatte
Tee, Kaffee

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage
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Grapefruit-Sorbet mit Vodka
Pommes frites und marktfrischem Gemüse

Wiener Schnitzel mit Preiselbeere

Selleriecremesuppe



 Woche 28           06.07. bis 12.07.2026

Menuplan

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr


