
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Zwiebelsuppe mit Croûton Zwiebelsuppe mit Croûton
Pouletbrust an roter Currysauce Bunter Gemüseteller 

serviert mit Basmatireis und Gemüse mit Spiegelei
Orangensalat Orangensalat

Suppe Suppe 

Oberländer Käsesalat  mit Äpfeln Gerstesuppe mit Vegi Wurst
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Maiscremesuppe Maiscremesuppe

Grilliertes Lachssteak auf Süsskartoffelcreme Pilz-Ragout 

serviert auf Gemüseragout mit Tessinerpolenta und Gemüse

Pêche melba Pêche melba

Suppe Salat

Russische Eier mit Salatgarnitur Melonenvariation mit Feta und Minze
Kaffee, Tee Kaffee, Tee

Steinpilzessenz mit Kräutern Steinpilzessenz mit Kräutern

Rindsgeschnetzeltes "provençe" Pita mit Falafel und Humus

serviert mit Getreiderisotto und Gemüse an Cocktailsauce und Israeli-Salat

Schokoladencreme mit Birnen Schokoladencreme mit Birnen
Suppe Suppe

Tagliatelle an Basilikum-Pesto Süsse und Salzige Wähe

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Suppe Suppe
Salat-Teller ausgarniert Süsse Crêpes mit Konfitüre

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe

Penne al Tonno Rösti mit Spiegelei

mit Grana Padano und Käse
Früchtekorb Früchtekorb

Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

Forellenfilet Zuger Art Latkes 
serviert mit Pilaw Reis und Gemüse mit Apfelmus und Schnittlauchdip

Caramelchöpfli Caramelchöpfli

Suppe Suppe

Asiatischer Bang-Bang Chicken Salat Spinatomelette
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Fleischherkunft: FR, Geflügel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über die Fischherkunft und Fangmethode

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage
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Crema di pomodoro e basilico
Lasagne al forno 

mit Sojabolo und Grana Padano

Tiramisù
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serviert mit Gerste und Gemüse
Erdbeersorbet

Mezze-Teller / Gefillte Fisch

Bouillon, Kiegel 

Hochrippen-Steak an Rosmarinjus
serviert mit Kartoffel-Kroketten und marktfrischem Gemüse

Dessert surprise

Shabbessuppe

Geflügelblankett 
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Birchermüesli mit Früchten garniert, Käseplatte
Tee, KaffeeS
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 Woche 24           08.06. bis 14.06.2026

Menuplan

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr


