. Menil | Menii I (Vegetarisch)

© o Zucchettisuppe Zucchettisuppe
N ES Grillierte Bratwurst an Zwiebelsauce Gemiise im Tempurateig
S sSe mit Country Potatoes und Gemiise serviert mit gebratenem Reis
Dl Schokoladen-Creme Schokoladen-Creme
(o]
2z Suppe Suppe
2 3 %’ Salzige Wahe Wassermelonen-Salat mit Feta und Pfefferminze
<= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
© Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe
3 g %’ Gebratener Wolfsbarsch an Tatar-Sauce Bunter Gemuseteller
e == serviert mit Wildreis und Safran-Karottenplree serviert mit Kartoffelgratin
‘:», Bananen-Split Bananen-Split
(2]
2 2o Suppe Suppe
a 82 Parmiaiana di Melanzane Apfelialousie mit Vanillesauce
<= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
© > Gazpacho Andaluz Gazpacho Andaluz
3 85 Spaghetti Geschmorter Sellerie mit Shiitake Pilzen
N =2 alla Bolognese serviert mit Spinat und Beluga-Linsen
= Zwetschgenkuchen Zwetschgenkuchen
§ T o Suppe Suppe
g 2 S Gerauchtes Forellenfilet mit Toast BirchermUesli mit Friichten garniert
<= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
Q > Erbsen-Minze Suppe Erbsen-Minze Suppe
pre g 5 Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Gebackene Auberginen mit Krautern auf Tomatensalsa
3 = é serviert mit Trockenreis serviert mit Quinoa
g’ Gin Tonic Gin Tonic
(7
§ T o Suppe Suppe
S 85 Gemusestrudel an Rahmsauce Griessbrei mit Zimtzucker und Fruchtkompott
Q<= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
> o Gemilisecremesuppe Gemisecremesuppe
o E5 Basilikum-Limetten-Risotto Latkes mit
S =s= mit Mascarpone und Grana Padano Apfelmus und Schnittlauchdip
P Friichtekorb Friichtekorb
S Tuna-Tartar
Sz ?2 Shabbessuppe und Gefilte Fisch
s g 2 Geschmorter Kalbsbrust an Demi-Glace
< serviert mit Kartoffel-Gratin und Gemlse
Dessert surprise
© o Bouillon, Gefilte Fisch
o 85 Kalbshackbraten an Rosmarinjus
S E3S Spétzli und marktfrisches Gemise
‘; - Orangensalat mit Datteln
220 Suppe
E @5 Russische Eier mit Salat Garnitur, Kaseplatte
n <= Tee, Kaffee
=) Peterlischaumsuppe Peterlischaumsuppe
L ES Baramundifilet an Salsa verde Kartoffel-Rosti
3 == serviert mit Kanarischen Kartoffeln und Gemiise serviert mit Spiegelei und Rahmspinat
5_ Hausgemachtes Sorbet Hausgemachtes Sorbet
E Suppe Suppe
§ = 2 Wienerli im Bléatterteig serviert mit Kartoffelsalat Bunter Salatteller mit Ei
B 83 Tee, Kaffee Tee, Kaffee
<

Fleischherkunft: FR, Geflligel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne tber die Fischherkunft und Fangmethode
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage



Woche 22 25.05. bis 31.05.2026

RESTAURANT RIMON

Wala

Friihstick: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr




