
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Zucchettisuppe Zucchettisuppe
Grillierte Bratwurst an Zwiebelsauce Gemüse im Tempurateig
mit Country Potatoes und Gemüse serviert mit gebratenem Reis

Schokoladen-Creme Schokoladen-Creme

Suppe Suppe

Salzige Wähe Wassermelonen-Salat mit Feta und Pfefferminze
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe

Gebratener Wolfsbarsch an Tatar-Sauce Bunter Gemüseteller

serviert mit Wildreis und Safran-Karottenpüree serviert mit Kartoffelgratin

Bananen-Split Bananen-Split

Suppe Suppe

Parmigiana di Melanzane Apfeljalousie mit Vanillesauce
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Gazpacho Andaluz Gazpacho Andaluz

Spaghetti Geschmorter Sellerie mit Shiitake Pilzen 

alla Bolognese serviert mit Spinat und Beluga-Linsen
Zwetschgenkuchen Zwetschgenkuchen

Suppe Suppe
Geräuchtes Forellenfilet mit Toast Birchermüesli mit Früchten garniert

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Erbsen-Minze Suppe Erbsen-Minze Suppe
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Gebackene Auberginen mit Kräutern auf Tomatensalsa

serviert mit Trockenreis serviert mit Quinoa

Gin Tonic Gin Tonic

Suppe Suppe
Gemüsestrudel an Rahmsauce Griessbrei mit Zimtzucker und Fruchtkompott

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
 

Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

Basilikum-Limetten-Risotto Latkes mit

mit Mascarpone und Grana Padano Apfelmus und Schnittlauchdip
Früchtekorb Früchtekorb

Peterlischaumsuppe Peterlischaumsuppe

Baramundifilet an Salsa verde Kartoffel-Rösti
serviert mit Kanarischen Kartoffeln und Gemüse serviert mit Spiegelei und Rahmspinat

Hausgemachtes Sorbet Hausgemachtes Sorbet

Suppe Suppe 
Wienerli im Blätterteig serviert mit Kartoffelsalat Bunter Salatteller mit Ei

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
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Bouillon, Gefilte Fisch 

F
le

is
ch

ig
F

le
is

ch
ig

F
le

is
ch

ig

Dessert surprise
serviert mit Kartoffel-Gratin und Gemüse
Geschmorter Kalbsbrust an Demi-Glace

Shabbessuppe und Gefilte Fisch
Tuna-Tartar 

Kalbshackbraten an Rosmarinjus
Spätzli und marktfrisches Gemüse

Orangensalat mit Datteln
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Fleischherkunft: FR, Geflügel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über die Fischherkunft und Fangmethode

Suppe
Russische Eier mit Salat Garnitur, Käseplatte

Tee, Kaffee

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage



 Woche 22           25.05. bis 31.05.2026

Menuplan

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr


