 Menil | Menii Il (Vegetarisch)

Selleriesuppe mit Krauterol

Selleriesuppe mit Krauterol

(@)
ug; § § Spatzlipfanne mit Poulet Onsen-Ei auf Spinat
2 = ._.i_f Champignons und Spargeln an Cremesauce serviert mit Kartoffelpiree
- Vanillecreme mit Friichten Vanillecreme mit Friichten
(o]
€ T Suppe Suppe
2 2 %’ Rihrei mit Kdse und Schnittlauch Fruchtwahe mit Rahm
<= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
© Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe
S E %” Rotbarschfilet an Krautersauce Lasagne mit Vegi-Bolo
P s = serviert mit Polenta und Gemiise auf Tomatenspiegel
‘; Coupe Danemark Coupe Danemark
(S
g T Suppe Suppe
a é § Gemliserisotto mit Mascarpone Kirschen-Brotauflauf
Tee, Kaffee Tee, Kaffee
© o Wirz-Suppe Wirz-Suppe
o g %; Hackbraten an Pfeffersauce Spargel-Tomatenragout im Pastetli
§ § o serviert mit Kartoffelstock und Gemise serviert mit Reis
= Zitronencake Zitronencake
§ T o Suppe Suppe
E 2 S Thonsalat Nicoise Fotzelschnitte mit Zimt-Zucker und Zwetschgenmus
< = Tee, Kaffee Tee, Kaffee
© o Gemlisesuppe Gemlisesuppe
N g 5 Canard a l'orange Grillierter Porto Bello an Krautersauce
2 £3 serviert mit Pilaw Reis und Gemiise serviert mit Baked Potato und Gemiise
‘:-, - Ananaskissen Ananaskissen
-3 o Gefilte Fisch, Bouillon mit Chlossli
“E’ g § Entrec6te double an Sauce Bearnaise
8 &2 serviert mit Kroketten und Gemuise
Dessert surprise
Blinzes mit Schnittlauchquark und gebeiztem Lachs
o) D
o &5 Safranschaumsuppe
o == Pochiertes Heilbuttfilet serviert auf Krauter-Risotto und Gemdise
3 Cheesecake
‘:-, Mezze Teller
£ 2 Shabbessuppe
s 88 Wiener Kalbsgulasch
< i serviert mit Spatzli und Gemiise
Dessert surprise
e Lo Bouillon, Gefilte Fisch
B 85 Rindsbraten an Balsamicojus
- = o Rosmarinkartoffeln und marktfrisches Gemuse
~ - Fruchtsalat
&
2 22 o ) )
E g5 Thonmus, Eierhackerli und Krauterquark - Kaseplatte
n <= Tee, Kaffee
© OO Karotten-Orangensuppe Karotten-Orangensuppe
o *‘:? S Forellenfilet an Zitronenschaum Zucchetti-Piccata
g == auf Gemuse-Fregola Sarda serviert mit Pasta Napoli und Gemiise
c;:‘ Cheesecake Cheesecake
£ == Suppe Suppe
s 2 % Waurstsalat garniert Salatteller garniert
» o< Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Fleischherkunft: FR, Gefligel: UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne tiber die Fischherkunft und Fangmethode
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage



Woche 21 18.05. bis 24.05.2026

RESTAURANT RIMON

Wala

Friihstick: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr







