. Menil | Menii I (Vegetarisch)

© o Gemisesuppe Gemisesuppe
S8 S Pouletgeschnetzeltes Yucatan Frihlingsrolle mit Sweet and Sour
S S2 serviert mit Basmatireis und Gemiise serviert mit gebratenen Nudeln
- Beerencreme Beerencreme
(o))
2z Suppe Suppe
2 3 %’ Pizza Margherita Siisse und Salzige Wahen
<= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
© Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe
g § %’ Gebratener Zanderfilet an Dill-Sauce Penne "Carbonara"
S =S serviert mit Quinoa und Gemiise mit gerduchertem Tofu
‘; Coupe Danemark Coupe Danemark
g 22 Suppe Suppe
=2 é 2 Kalter Fischteller Birchermiiesli garniert
Tee, Kaffee Tee, Kaffee
© > Tomatensuppe Tomatensuppe
S 8 e Israeli-Teller mit Shawarma Gefilllter Artischockenboden
o = o Falafel, Hummus Israelisalat und Pita-Brot serviert mit gerosteter Gerste
= Streuselkuchen Streuselkuchen
§ T o Suppe Suppe
g 2 S Rihrei mit Krautern Apfel im Schlafrock
<= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
< > Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe
S g 5 Tafelspitz mit Meerrettichsauce Gemiiseragout im Bléatterteigpastetli
© gé Boullion-Kartoffel und Wurzelgemise serviert mit Reis
g’ Erdbeersorbet Erdbeersorbet
(7]
E = Suppe Suppe
5 &35 Thonsalat garniert Milchreis mit Zimtzucker und Fruchtkompott
o <= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
Randensuppe Randensuppe
© § ‘:f’ Spargel-Limettenrisotto Zucchetti-Piccata auf Fregola Sarda
I =% mit Mascarpone mit Grana Padano
N Friichtekorb Friichtekorb
S Mezze Teller
S -2 Shabbessuppe
£ 82 Kalbsbraten
< serviert mit Zartweizen und Gemise
Dessert surprise
© - Tschollent, Gefilte Fisch
< 85 Gefliigel-Blankett
3 § é Kiegel und marktfrisches Gemise
‘; Fruchtsalat
220 Suppe
E 85 Russische Eier mit Salatgarnitur
n <= Tee, Kaffee
e Do Peterlischaumsuppe Peterlischaumsuppe
=4 g é Pochiertes Heilbuttfilet an Weissweinsauce Maisschnitte mit Tomaten und Kase (iberbacken
o serviert mit Butter-Reis und Gemiise serviert mit Gemise
S Cheesecake Cheesecake
(3]
€52 Suppe Suppe
S § 2 Wurstsalat Spinat Omelette
» <L Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Fleischherkunft: FR, Geflligel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne tber die Fischherkunft und Fangmethode
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage



Woche 16 13.04. bis 19.04.2026
RESTAURANT RIMON

Wala

Friihstick: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr




