. Menil | Menii Il (Vegetarisch)

> Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe
Q8 § Pouletgeschnetzeltes Casimir Gefillte Tomate
E = K serviert mit Reis und Fruchtspiess serviert mit Couscous
N Limonencreme Limonencreme
(<]
£ 2o Suppe Suppe
2 25 Pasta Primavera an Tomaten-GemUsesauce Apfel im Schlafrock mit Vanillesauce
<= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
Randensuppe Randensuppe
§ 8 %’ Baramundifilet an Wacholderschaum Spanische Tortilla
= S = serviert mit Kartoffelgratin mit Gemuse und Kartoffeln
‘:3 Falsches Spiegelei Falsches Spiegelei
(S
% T o Salat Suppe
a é § Rosti mit Spiegelei und Rahm-Spinat Salatteller mit Ei
Tee, Kaffee Tee, Kaffee
- o Gemlisesuppe Gemlsesuppe
pa &5 Tagliatelle del Padrone Frihlingsrollen an Sweet 'n sour Sauce
pi § ._.Ef mit Geschnetzeltem und Krautern an Rahmsauce serviert mit Basmatireis
;’- Frlchtekuchen Frlchtekuchen
oo Suppe Suppe
£ 85 Rihrei mit Krauter Siisse Wahe
<= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
g oo Susskartoffelsuppe Susskartoffelsuppe
S £ é Rindsgeschnetzeltes Szechuan Gefilllte Zucchetti
| =2 serviert mit Basmatireis Wokgemuse serviert mit Pasta Napoli
g Zitronensorbet Le colonel Fruchtkuchen
g == Suppe Suppe
S 8¢ Lachsteller mit Toast Auberginen-Involtini serviert mit Salat
e <= Tee, Kaffee Tee, Kaffee
Gerstensuppe Gerstensuppe
- g =3 Fregola Sarda mit Pilzen Latkes
3 =S serviert mit grilliertem Gemiise serviert mit Krauterdip und Apfelmus
- Friichtekorb Friichtekorb
‘; Mezze-Teller
E g2 Shabbessuppe
2 E % Entrecdte an Sauce Choron
< serviert mit Petersilien-Kartoffelstock und Gemdise
Dessert surprise
8 oo Cholent, Kiegel
- 85 Wiener Kalbsgulasch
= = g serviert mit Spatzli und Gemusegarnitur
S " Orangensalat
S
?® T o
£ 2 S BirchermUesli mit Frichten garniert und Kaseplatte
» <= Tee, Kaffee
o D2 Peterlischaumsuppe Peterlischaumsuppe
= S Dorschfilet "Parisienne” Risotto ai funghi
S == serviert auf Erbsen-Minze-Piiree mit Quinoa mit gebratenen Pilzen
‘; Caramelchopfli Caramelchopfli
-g - 2 Suppe Suppe
S § 2 Kalter Fleischteller Salatteller garniert
» <L Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Fleischherkunft: FR, Gefligel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne tiber die Fischherkunft und Fangmethode



Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage

Woche 44 27.10. bis 02.11.2025

RESTAURANT RIMON

WAl

Friihstiick: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr




