
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe

Pouletgeschnetzeltes Casimir Gefüllte Tomate

serviert mit Reis und Fruchtspiess serviert mit Couscous
Limonencreme Limonencreme

Suppe Suppe

Pasta Primavera an Tomaten-Gemüsesauce Apfel im Schlafrock mit Vanillesauce
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Randensuppe Randensuppe

Baramundifilet an Wacholderschaum Spanische Tortilla

serviert mit Kartoffelgratin mit Gemüse und Kartoffeln

Falsches Spiegelei Falsches Spiegelei

Salat Suppe

Rösti mit Spiegelei und Rahm-Spinat Salatteller mit Ei
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Gemüsesuppe Gemüsesuppe

Tagliatelle del Padrone Frühlingsrollen an Sweet 'n sour Sauce 

mit Geschnetzeltem und Kräutern an Rahmsauce serviert mit Basmatireis

Früchtekuchen Früchtekuchen

Suppe Suppe

 Rührei mit Kräuter Süsse Wähe

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Süsskartoffelsuppe Süsskartoffelsuppe

Rindsgeschnetzeltes Szechuan Gefüllte Zucchetti
serviert mit Basmatireis Wokgemüse serviert mit Pasta Napoli

Zitronensorbet Le colonel Fruchtkuchen

Suppe Suppe
Lachsteller mit Toast Auberginen-Involtini serviert mit Salat

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
 

Gerstensuppe Gerstensuppe

Fregola Sarda mit Pilzen Latkes

serviert mit grilliertem Gemüse serviert mit Kräuterdip und Apfelmus
Früchtekorb Früchtekorb

Peterlischaumsuppe Peterlischaumsuppe
Dorschfilet "Parisienne" Risotto ai funghi 

serviert auf Erbsen-Minze-Püree mit Quinoa mit gebratenen Pilzen

Caramelchöpfli Caramelchöpfli

Suppe Suppe
Kalter Fleischteller Salatteller garniert

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Dessert surprise
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Wiener Kalbsgulasch
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Mezze-Teller

Cholent, Kiegel 

Shabbessuppe
Entrecôte an Sauce Choron 

serviert mit Petersilien-Kartoffelstock und Gemüse 
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Fleischherkunft: FR, Geflügel: FR, UK, unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über die Fischherkunft und Fangmethode
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Birchermüesli mit Früchten garniert und Käseplatte
Tee, Kaffee
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serviert mit Spätzli und Gemüsegarnitur
Orangensalat



 Woche 44           27.10. bis 02.11.2025

Menuplan

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr


