
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Selleriesuppe mit Kräuteröl Selleriesuppe mit Kräuteröl
Hackbraten an Rotweinsauce Gemüse im Tempurateig

serviert mit Kartoffelstock und Rüebli serviert mit gebratenen Nudeln
Gebrannte Creme Gebrannte Creme

Suppe Suppe

Tomaten-Salat mit Frischkäsemousse Fruchtwähe mit Rahm
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe

Gebratenes Skreifilet an Dillsauce Fritierte Champignos an Kräuterdip

mit Basmatireis und Gemüse serviert auf buntem Salatteller

Pêche Melba Pêche Melba

Suppe Suppe

Gemüserisotto mit Mascarpone Apfeljalousie mit Vanillesauce
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Bouillon mit Fideli Bouillon mit Fideli

Wienerschnitzel Geschmorter Sellerie mit Shiitake Pilzen 

serviert mit Pommes frites und Gemüse serviert mit Spinat und Kartoffelpüree

Zimtglacé mit Zwetschgen Zimtglacé mit Zwetschgen

Suppe Suppe

Bunter Salatteller mit Ei Pasta Napoli mit Grana Padano

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Erbsen-Minze Suppe Erbsen-Minze Suppe
G'Hackets mit Hörnli Gebackene Auberginen mit Kräutern auf Tomatensalsa

serviert mit Apfelmus serviert mit Quinoa

Zitronenvariation Zitronenvariation

Suppe Suppe
Gemüsestrudel an Rahmsauce Griessbrei mit Zimtzucker und Fruchtkompott

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
 

Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

Champagner-Risotto mit Honig-Kürbis Latkes mit

und gehobeltem Grana Padano Apfelmus und Schnittlauchdip
Früchtekorb Früchtekorb

Karotten-Orangensuppe Karotten-Orangensuppe
Saiblingsfilet an Zitronensauce Vegischnitzel an Cocktailsauce

auf Gemüse-Fregola Sarda serviert mit Bratkartoffeln und Gemüse

Cake Auswahl Cake Auswahl

Suppe Suppe
Wurstsalat garniert Shakshuka mit Ei

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
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Bouillon, Gefilte Fisch 
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Dessert surprise
serviert mit Spätzli und Rotkraut

Rinds Sauerbraten an Kräuterjus 
Shabbessuppe und Gefilte Fisch

Tuna-Tartar 

Ungarisches Saftgulasch
Kiegel und marktfrisches Gemüse

Fruchtsalat 
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Suppe

Thonmus,  Eierhäckerli und Kräuterquark
Tee, Kaffee



 Woche 5           29.01. bis 04.02.2024

Menuplan

Ursprungsland des koscheren Fleisches und Geflügels: Frankreich 

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr


