
  
Menü I Menü II (Vegetarisch)

Karotten-Ingwersuppe Karotten-Ingwersuppe
Poelierte Pouletbrust an Kräuterschaum Gemüseburger mit Tomatensauce
Limetten-Risotto und Peperonigemüse Quinoa und Zucchetti Gemüse

Früchtekuchen Früchtekuchen

Suppe Suppe

Tagliatelle an Pesto rosso Fotzelschnitte mit Zimt-Zucker und Fruchtkompott
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Gemüsesuppe Gemüsesuppe

Schollenfilet mojo picon Zucchetti Piccata 

Kanarische Kartoffeln und Broccoli auf Tomatenrisotto
Hausgemachtes Glacé Hausgemachtes Glacé

Suppe Suppe

 Toast Hawaii mit Ananas und Käse Süsse Crêpes mit Konfiture
Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Griesssuppe mit Gemüsebrunoise Griesssuppe mit Gemüsebrunoise

Rindsragout Toscana mit Tomaten und Oliven Mediterraner Gemüseteller

Pilaw-Reis mit Zucchetti-Gemüse mit Salzkartoffeln
Weissweinschaum mit Beeren Weissweinschaum mit Beeren

Suppe Suppe
Ravioli an Salbeibutter Birchermüesli mit Früchten garniert

Tee, Kaffee Tee, Kaffee

Bouillon mit Chlössli Bouillon mit Chlössli
Paniertes Pouletschnitzel Spanische Tortilla

serviert mit Pommes frites und Bohnen mit Gemüse 
Gebrannte Crème Gebrannte Crème

Suppe Suppe
Tomatenwähe mit Feta Milchreis mit Zimt-Zucker und Zwetschgen Kompott

Tee, Kaffee Tee, Kaffee
 

Lauch-Kartoffelsuppe Lauch-Kartoffelsuppe

Spaghetti al tonno Gemüseragout 

mit Grana Padano Karottenpuree und Linsen
Früchtekorb Früchtekorb

Hafercremesuppe Hafercremesuppe

Kalbsbratwurst vom Grill Gemüseburger vom Grill

serviert mit Kartoffel- und Gurkensalat serviert mit Kartoffel- und Gurkensalat
Hausgemachtes Glacé Hausgemachtes Glacé

Lachs-Teller Suppe
Tee, Kaffee Avocado-Salat ausgarniert

Tee, Kaffee
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Shabbessuppe

 Kiegel, Gehackte Leber

Variation von der Gurke
Kalbsbraten an Rosmarinjus

Duchesse-Kartoffeln und glasierte Karotten
Schoggikuchen mit Glacé
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Ursprungsland des koscheren Fleisches und Geflügels: Frankreich 

Suppe
Gebeitzer Lachs mit Waldorfsalat und rotem Meerrettich oder Käseteller ausgarniert

Tee, Kaffee

Wiener Kalbsgulasch 
serviert mit Spätzli und marktfrischem Gemüse

Zitrusfruchtsalat



 Woche 27           04.07. bis 10.07.2022

Menuplan

Frühstück: 07.30 - 09.30 Uhr
Mittagessen: 12.00 Uhr
Abendessen: 18.00 Uhr


